
「お嬢サバ」とは
完全養殖の稚魚を、地下海水を使って陸上養殖した、寄生虫が付きにくく新鮮なまま安全に生で

。箱入り娘のように大切に育てられたお嬢サバに、SABAR で出会っ
てください。毎年 3月 8 日のサバの日がお嬢サバ解禁日。2018 年 3 月 8 日より、お嬢サバの旬
をお楽しみください。

サバ缶お突き出しでも
お嬢サバ！！

期間限定！
お嬢サバのお刺身ハーフ

¥1,600

お嬢サバととろさばの
食べ比べ

（各 4貫） ¥1,680
お嬢サバの手まり寿司
（2 個）

¥480追加各 1 貫  ¥450

お一人様3,000 ）込税（ 円

ディナー限定・要予約・2名様から4名様以上でお造りが姿造りに！ ※写真はイメージです。

お嬢サバの突き出し（お嬢サバのお造りと小袖寿司）

お嬢サバととろさばのお造り食べ比べ

いぶりがっこと薫製さばのクリームチーズ

大とろさばの塩焼き

炙りしめさばのはりはり和風サラダ

福島 1号店で人気のさばの揚げだし、さば出汁仕立て

丼グランプリ殿堂入り！さばの漬け丼・出汁茶漬けで

さば抹茶クッキーを添えた黒ゴマ ça va アイス

SABAR・お嬢サバ・とろさば
食べ比べコース 2018

SABAR だからこの価格 !!
お嬢サバ姿造り

¥2,980

お嬢サバ提供店舗　【大阪】福島店・天満店・南森町店・阪急三番街店　京都烏丸店 / 神戸元町店　【東京】銀座店・GEMS 大門店・恵比寿店

COMMING
SOON！
もうしばらくお待ちください。


